Bistro & Del1

Kaénner du av den 6kande konkurrensen fran allt battre
restauranger och caféer? Hur gor du for att fa kunden att
vélja att kdpa maltiden fran din butik i stéllet for ifran den

lattillgangliga take away-restaurangen i kvarteret?

Med vart Bistrolyft skapar vi ett modernt och séljande
sortiment som far dina kunder att vélja bort det déar
cafébesoket eller hamtmaten fran restaurangen.

Mal & Syfte Delar ur innehallet

Under nagra dagar tar vi tillsammans med * Teoretisk genomgang utav
din personal fram ett attraktivt och saljande Vizueramodellen
sortiment, samtidigt som vi satter rutiner

e e * Sexhorningen, kundens

upplevelse
Detta genom att hitta en rod trad fran . Spp
butikens atmosfar och affarsidé och PEESEEC S MER
implementera i ny verksamhet med » Saljplanering och aktiviteter

nytankande och inspirerande |6sningar. . Sasongstraning

Sortimentet ska vara latt att ta till sig, « Hantering och varukunskap
kvalitativt, genomtankt och [6nsamt.

+ Kalkyler
Vi startar genom att faststalla nuldget och
ett dnskat nytt lage i det kundfokuserade X
upplagget dar sortiment, Upplagg
exponeringsteknik, leverantoérernas
medverkan, utrustning, etc. kartlaggs noga. 2 st fysiska dagar

2 st tillfallen med uppfoljning,
digitalt
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