
Känner du av den ökande konkurrensen från allt bättre
restauranger och caféer? Hur gör du för att få kunden att
välja att köpa måltiden från din butik i stället för ifrån den 

lättillgängliga take away-restaurangen i kvarteret?
Med vårt Bistrolyft skapar vi ett modernt och säljande
sortiment som får dina kunder att välja bort det där

cafébesöket eller hämtmaten från restaurangen. 

Mål & Syfte

Under några dagar tar vi tillsammans med 
din personal fram ett attraktivt och säljande

sortiment, samtidigt som vi sätter rutiner
och arbetssätt. 

Detta genom att hitta en röd tråd från
butikens atmosfär och affärsidé och
implementera i ny verksamhet med 

nytänkande och inspirerande lösningar. 
Sortimentet ska vara lätt att ta till sig, 
kvalitativt, genomtänkt och lönsamt. 

Vi startar genom att fastställa nuläget och
ett önskat nytt läge i det kundfokuserade

upplägget där sortiment, 
exponeringsteknik, leverantörernas

medverkan, utrustning, etc. kartläggs noga. 

Bistro & Deli

Delar ur innehållet

• Teoretisk genomgång utav 
Vizueramodellen

• Sexhörningen, kundens
upplevelse

• Spacemanagement
• Säljplanering och aktiviteter
• Säsongsträning
• Hantering och varukunskap
• Kalkyler

Upplägg

Delar ur innehållet
info@vizuera.se

www.vizuera.se

2 st fysiska dagar
2 st tillfällen med uppföljning, 

digitalt

Pris: 56 000:-
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